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				Zakaj je RR nož najboljša izbira?

				
			

		

		
			
					
						

						ROČNO DELO
Ena izmed glavnih odlik kuhinjskih nožev Handmade knives by RR je unikatnost. Ker so vsi noži kovani, oblikovani, kaljeni in brušeni ročno, nima niti eden popolnoma enakega dvojnika.


					

				

					
						

						MATERIALI in OBLIKE
Rezila so izdelana iz specialnega jekla, ki obljublja dolgoročno zvestobo. Ročaji so iz najkakovostnejšega lesa. Kuhinjski noži Handmade knives by RR so oblikovani po vzoru japonskih nožev.


					

				

					
						

						TVOJ DOTIK
Ker se zavedamo, da ima vsak svoje želje, potrebe in okus, vam ponujamo možnost, da si v našem konfiguratorju sami sestavite nož. Sami lahko izberete obliko in dolžino rezila ter material ročaja, na rezilo pa dodate personaliziran napis.


					

				

					
						

						PO MERI
Na voljo smo vam tudi za posebne želje. Lahko izdelamo rezila izven standardnih dolžin in oblik. Če pa si želite novih dogodivščin, si lahko RR nož izdelate sami na tečaju kovanja.


					

				


		

	



	
		
		Oblike in dimenzije ročajev
Ročaji ročno kovanih kuhinjskih nožev Handmade knives by RR so z nekaj izboljšavami podobni obliki klasičnega japonskega ročaja in so ne glede na rezilo vedno enake oblike. Dolžina ročajev, ki znaša od 100 – 140 mm, je prilagojena dolžini rezila.


Oblike in dimenzije rezil
Ročno kovani kuhinjski noži Handmade knives by RR so premišljeno izoblikovani za točno določena opravila v kuhinji, zaradi česar se razlikujejo po obliki, dolžini, višini in debelini rezil. Ker so obojestransko brušeni, so primerni tako za levičarje kot desničarje. Izbirate lahko med šestimi različnimi oblikami rezil v treh različnih dolžinah.


Slika v sredini


Material ročajev
Ročaji so narejeni iz različnega naravnega lesa, ki ima srednjo/visoko gostoto in trdnost, ponašajo pa se z različnimi lesnimi strukturami in barvnimi odtenki za vse okuse.


Material rezil
Rezilo je izdelano iz martenzitnega nerjavnega jekla z oznako W-Nr 1.4116 (EN X50CrMoV15). Material zaradi svoje sestave zagotavlja izredno visoko trdnost (do 59 HRC po Rockwellu), dobro korozijsko obstojnost in izjemne mehanske lastnosti pri temperaturah do 300 °C, zaradi česar je več kot primeren za izdelavo rezil visoke kakovosti.




		

	



	
		

		
			
				KO LEGENDA USTVARI LEGENDO

				Predstavljajte si človeka, ki je brez strahu in brez dlake na jeziku, človeka s polno torbo izkušenj iz še tako nenavadnih situacij. Povrh vsega ta človek nosi v sebi tudi izjemen talent. Vsi, ki ga poznajo ali pa so samo slišali za njegovo ime in njegove dogodivščine, vedo, da je svojevrstna urbana legenda.

				Spoznajte ga

			

		

	
	
	
	Vse se je začelo v Ljubljani, v Šiški. V življenju mu ni bilo postlano z rožicami. Odraščal je na ulici in če je želel preživeti, se je moral boriti. Že od malih nog se je moral znajti v vsaki situaciji, pa če je bila še tako zelo težka. Na svoji poti je doživel in videl marsikaj. Zato v sebi nosi malo morje izkušenj ter ogromno zanimivih in nenavadnih zgodb. Tudi noži so del njegovega življenja. Vedno je občudoval njihovo moč, obliko in ostrino. Iz te dolgoletne ljubezni se je počasi rodila ideja o kovanju lastnih rezil in ko ga je življenje pripeljalo na kovačijo, ki kovaško tradicijo in kakovost neguje že od leta 1870, RR ni izgubljal časa. Vse svoje sanje, talent in znanje je združil v celoto in ustvaril nož z zgodbo. Unikat brez dvojnika. Vsaka najmanjša podrobnost na RR nožih je natančno premišljena – od materiala in oblik rezil do oblike ročaja in izbire lesa. Vrhunski izdelek že na pogled in dotik pripoveduje, da je bilo vanj vloženo ogromno časa, znanja, talenta in energije.

	

	
	





	
		

		
			
				Izdelovanje unikata

				Način izdelave dela naše nože drugačne od vseh ostalih na trgu. Kuhinjski noži Handmade knives by RR so kovani, oblikovani, kaljeni in brušeni ročno. V zakulisju vam predstavljamo celoten postopek izdelave. 

				Poglejte v zakulisje 

			

		

	




	
		
				
				Peter Poles

				Voditelj

				Izredno lep design in oster kot britev!

			

				
				We will grill you 

				Uporabnik

				Nad nožem sem navdušen, ni boljšega pomočnika kot RR nož! 

			

				
				Gojmir Lešnjak - Gojc

				Igralec

				Legenda je ustvarila legendaren nož

			


	



	
		
			
				  Kateri RR nož je primeren za Vas?

				  Priporočamo, da nož izberete glede na namembnost oblike njegovega rezila. Na voljo imate šest različnih nožev:
RR SANTOKU – večnamenski kuhinjski nož za rezanje mesa, rib in zelenjave.
RR GYUTO – vsestranski kuhinjski nož z velikim rezilom – nož glavnega kuharja.
RR PETTY – najmanjši večnamenski kuhinjski nož, primeren za lupljenje in luščenje sadja ter zelenjave.
RR NAKIRI – kuhinjski nož, namenjen rezanju vseh vrst zelenjave.
RR DEBA – debelejši kuhinjski nož za razkosavanje in filiranje mesa ter rib.
RR YANAGIBA – daljši kuhinjski nož za rezanje tankih rezin različnih vrst mesa, tudi surovih rib.

Za prvi nakup vedno predlagamo večnamenski nož RR Santoku ali RR Gyuto. Ostali noži so namenjeni specifičnim opravilom v kuhinji in se jih navadno dokupi kot pomožni nož. Pred končno odločitvijo premislite še o dolžini rezila. Vse dimenzije posameznih rezil najdete v našem konfiguratorju Sestavite si nož ali v našem katalogu, ki si ga lahko prenesete tukaj.


				

				  Kako si lahko naročite Vaš RR nož?

				  Ročno kovani kuhinjski nož Handmade knives by RR lahko naročite v naši spletni trgovini. S klikom na Sestavite si nož vstopite v naš konfigurator, ki Vam omogoča, da si nož/e sestavite po lastni želji.

	Najprej s kliki na ikone oblik rezil (ali na puščice na levi in desni strani od osnovne slike) izberete obliko rezila ter ustrezno dolžino.
	Sledi izbira ročaja. S klikom na posamezen ročaj se le-ta zamenja tudi na osnovni sliki zgoraj, pri vašem izbranem rezilu.
	Naslednji korak je možnost osebnega napisa na rezilu. V prazno okence napišite besedilo, ki se bo direktno izpisalo na rezilu na osnovni sliki zgoraj.
	Nato izberete vrsto škatle, v katero bo nož pakiran, in nadaljujte nakup s klikom na Dodajte v košarico.
	Na naslednji strani so izpisane specifikacije vašega naročila. Če želite naročiti oz. sestaviti dodaten nož, to storite s klikom na okno Nadaljujete z nakupom. V nasprotnem primeru kliknite na gumb Na blagajno.
	Zadnji korak je izpolnitev naročilnice, tako da v prazna okenca vpišete svoje podatke. Na desni strani izberete način plačila in nakup zaključite s klikom na Zaključite naročilo.
	Vaš nož gre v izdelavo takoj, ko je vaše plačilo vidno, na vaš naslov pa ga po pošti prejmete v roku 14 delovnih dni.



				

				  Kje lahko vidite in preizkusite RR nože pred nakupom?

				  Ročno kovane kuhinjske nože Handmade knives by RR lahko vidite in preizkusite v Ljubljani, natančneje v Gostilnica in pivnica ŠIŠKA, Drenikova ulica 35.

 


				

				  Ali lahko naročite RR nož izven standardnih oblik, dimenzij in materialov?

				  Seveda! Vaše želje glede izven standardnih oblik, dimenzij in materialov nam pošljite na elektronski naslov info@handmadeknivesbyrr.eu in z veseljem Vam bomo ustregli, če je to le mogoče.


				

				  Kako vzdrževati RR nož?

				  Če želite ročno kovanemu kuhinjskemu nožu Handmade knives by RR podaljšati življenjsko dobo, rezilu pa ostrino, Vam svetujemo, da upoštevate naslednje nasvete za uporabo:

	Nož uporabljajte zgolj za rezanje živil, ki so namenjena pripravi hrane v kuhinji.
	Z nožem nikoli ne režite zamrznjene hrane, kosti in kruha.
	Kot podlago za rezanje vedno uporabljajte leseno ali plastično kuhinjsko desko.
	Režite lahkotno in z občutkom – tako bo ob zarezu nož z manjšo silo udaril ob desko.
	Noža NIKOLI ne perite v pomivalnem stroju!
	Po vsaki uporabi nož vedno takoj očistite – sperite ga z mlačno vodo in po potrebi nanj nanesite pomivalno sredstvo ter ga nežno podrgnite z gobico. Nož nato obrišite s suho kuhinjsko krpo. Še posebej upoštevajte ta nasvet, ko režete živila z visoko kislostjo.
	Za brušenje uporabljate izključno zelo fino jekleno ali keramično palico/brusilnik.
	Nož shranjujte v priloženi škatli oz. v stojalu za nože. Ko noža ne uporabljate, na rezilo namestite priloženo zaščito.



				


		

		

	


	  
		
			Imate dodatna vprašanja


			
info@handmadeknivesbyrr.com

			
+ 386 40 303 404
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